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売り場を覗

売っている

これさへあ

の、あの感

く、ここは

きるんです

は暑い夏に

つけ、汗ダ

レジの女性

ば取り寄せ

は乾燥させ

まことに品

多めに入れ

クでやるん
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覗いたらあ

る J○A（JA

あれば百人

感じがたち

は秋田の魚
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ダラダラな

性に「いつ

せが可能だ

せて保存利

品の良いフォ

れて、ベトナ

ですが、少

玄米茶の米

んかベトナ

フォーを茹

 シ

呼ばれるも

ったのです

A ではない

力！東南ア

どころに脳

醤「しょっ

が香菜の匂い

の香味料な

んて場面で

も売ってい

だとは思った
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ォーができあ
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米の弾けたの
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す『香菜（
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アジアの屋
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い嫌いな人
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あがりまし
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にいる感じに

ル de

て出かけた

シャンツァ

！！！秋田
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またかよ～
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さへ覚えま
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）なんぞと大
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ちょっとを米
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ァイ or パク

のマーケッ

とする感じ

ベトナムの

～っ です）

ず。なんた

ったりして

ます。苦手

したところ
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きながら食べ
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プを作

干しエ
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